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1/ すり身にコチュジャン ・ 唐辛子などを入れ、 いかを包んで
　　揚げた 『いか太郎』。 お酒のおつまみにいいですよ。
2/ 型取ったごぼう巻きを油の中へ。 あ～早く食べたい！
3/ 新鮮な白ぐちを原料に、 つなぎの澱粉を全く使わない昔なが
　　らの製法で作られた 『無澱粉蒲鉾』。 ぷりっとした歯ごたえ、
　　魚の旨み ・ 香りが美味しい逸品です。
4/ すり身 ・ ヨード卵 ・ 山芋 ・昆布だしを原料に梅の花の形に
　　焼きあがった、 お菓子のような 『梅焼』。 ほんのり甘い！
5/ 手前は一番人気の 『ごぼう巻き』。 奥はシソの香りがすがす
　　がしい 『青しそ天』。
6/ 老舗らしい落ち着きの店内。 店のある神武通りは商店街の
　　お付き合いも残っていて、 懐かしい気持ちになる。
7/ 足平本店の外観。 歴史を感じさせる素敵な佇まいだ。
　　
　　

このごろ気になる、あのことこのこと･･･。
編集長まめこがリポートします！

さあ今回は、まめこ御用達の老舗の蒲鉾屋
『足平』さんに、ついに潜入成功･･･！

その技と心を覗きます。
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白ぐちのすり身を手際よく型枠にいれていく職人さん。

焼津駅

416 号線（旧 150 号）

焼津 5丁目

JA産業会館
まるせい

スーパー
もちづき

足平本店

昭和通り

神武通り

店手前に
P（1台）あり

222 号線

７

足平 (あしへい）

焼津 4丁目

焼津神社

至 浜松

至 静岡

ＪＲ東海道線


